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Organizujeme
Full-service catering | Gala-vecere, gala-obédy | Recepce a cocktail party | Soukromé aslavy | Svatebni oslavy | Obchodni obédy a vetefe | Firemni akce
Degustatni veceie se someliéry | Zahradni grilovani | Snidané a malé abcerstveni | Tiskové konference | Brunche | Détské koutky

Nabizime
Kreativni séfkuchafe a vysokou gastronomii | Zkuseny a profesionalni personal | Vhodné lokality | Top reference




Nabidka kanapek

Platna minimalné pro 30 osob na objednavku

Studené

Cherry rajtatko plnéné ricottou | Kroketa z koziho syra s tervenou fepou a rukolou | Baby brambora
plnéna vajitkovym salatem a quacamole | Syrova péna na toastu | Sunkovy péna na toastu | Roast-
beef na toastu s perlovou cibulkou | Mini caprese | Hovézi tataratek na chlebové topince s kapary |
Lososovy tataratek na toastu | Tortilové rolka s kufecim masem | Gaspacho shot | Losas v ryZovém
papiru s terstvou zeleninou | Filatko z uzeného pstruha na vajetném salatu

Teplé

Tygfi kreveta | Satay z vepiové panenky | Satay z kufecich prsou | Kufeci strips s cherry rajtatkem | Jarni zeleninova rolka

Sladké

Sladkeé kanapky jsou i soutasti bufetové nabidkyMini tiramisu | Panna cotta s lesnim ovocem | Cokolddovy mousse s malinovym coulis | Doméci pralinka z belgické
tokolady se susenou svestkou | Domaci jabletny pernik | Bavorské vdoletky s rumovymi povidly a tvarohem | Doméci povidlové buchty | Ovocné bublanina |
Ovoce krajené (vybér dle sezony) | Cokoladova fonténa




Bufetova Nabidka
Platna minimalné pro 30 osob na objednavku
Vytvoite své vlastni menu a vyberte 5 studenych pokrm(, 4 teplé pokrmy, 4 piilohy a 3 dezerty

Studené Pokrmy

Roastheef s perlovou cibulkou dijonskym dresinkem | Vitello tonatto - platky teleciho masa s tuniakovym
dresinkem | Marinovany losos Gravlax s medovo hoiticovym drezinkem | Vepiova petend s kienovym
dipem | Krevetovy salat Skagen s citronem a koprem | Antipasty-Bresaola, Mortadela, Pancetta, Fellino,
Parmska sunka, Talegio, Pecorino, Baby mozzarella, Gorgonzolla, Parmazan | Kufeci galantina s bylinkami |
Kachni rolada s nadivkou a dribezimi jatry | Domaci pastika z husich jater | Zvéfinova pastika s brusinkami | Kufeci fizetky | Veprove fizetky | Svitkova Wellington

Salaty
Listovy salat s balsamicovym drezinkem | Recky salat se syrem fetta | Kuskusovy salat | Caesar saldt | Nicoise salat s tuiiakem a zelenymi fazolkami | Salat Cap-
rese | Testovinovy salat
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Teplé pokrmy & ¥ / —
Hovézi ragti bourgignon se slaninou,zampiony a perlovou cibulkou | Jehndti stew na ¢erném pivu | - * ' ‘Fﬁ
Hovézi qulas | Kufeci palitky na zézvoru | Kufeci BBQ kiidélka | Jeleni ragt s sipkovou oméckou | '.: > ‘
Hovézi litka na terveném ving | Krélik na bylinkach a kofenové zelening | Cela petend Sunka na pivu B o
a medu | Masove kulitky v pikantni rajtatové salse | Kriti soté s houbami | Kufeci soté se zeleninou | ¥ J
Peteny losos s maslovou omackou ' _““
Sladké

Mini tiramisu | Panna Cotta s lesnim ovocem | Cokoladovy mousse s malinovym coulis | Domaci
pralinka z belgické tokolady se susenou svestkou | Domaci jabletny pernik | Bavorské vdoletky s rumovymi povidly a tvarchem | Doméci povidlové buchty | Ovocnd
bublanina | Ovoce krajené (vybeér dle sezany) | Cokolddova fonténa

Prilohy

Petené brambory se zakysanou smetanou | Gratinované smetanové brambory | RyZe Basmati | Restovana sezonni zelenina | Restovand cuketa | Varena broko-
lice | Restované zampiony | Mackané brambory s cibulkou | Bramborové noky | Fazolové ragti | Varené brambory s méaslem a petrzelkou | Karlovarsky knedlik |
Spekovy knedlik




Grilovani
Celd Sunka na kosti | Cela krata | Sele | Bavorské klobasky | Hovézi hamburgery - domaci | Klobasy | Vepfova krkovice | Kuieci prsa | Veprova panenka |
Pstruh | Hoveézi svitkova prava | Spiz z vepiové panenky | Spiz z hovézi svitkové | US chuck roll (krkovice) | US hanger steak



Sushi podle Matsuhisa
Maki sushi | Maki sushi s tobiko kaviarem a lososem | Maki sushi | Maki sushi | Nigiri sushi s modrohlavem | Nigiri suhi s lososem | Nigiri sushi s tufiakem |
Nigiri ikura




Obédova menu

Aplaus - 2chodové menu
Silny hoveézi vyvar, jatrové knedlicky, domaci nudle a zelenina
Hovézi svickova, spekové knedliky a brusinky

M. D. Rettigova - 2chodové menu
Rillet z husich prsou a husiho sédla, jarni cibulka a dynovy chléb
Jeleni ragt na Sipkové omacce, Zemlovy knedlik s bylinkami a lesnimi houbami

Gourmet - 3chodové menu

Couracka, bl zelna polévka dle M.D.Rettigové

Kralik na korenové zeleniné a bylinkach, domaci bramborové krokety
Panna Cotta, lesni ovoce

Superior - 3chodové menu

Saldt z cerstvych listkii Spenatu, ¢esnekovo-kaparovy drezink, susena rajéata a parmezan
Hovézi licka, cervené vino, bramborové pyré a restovana kofenova zelenina

Creme brule, malinova omacka a smetanova zmrzlina




Vecerni menu

Aplaus - 3chodové menu

Bramborova polévka s pravymi hribky

Konfitované kachni stehno, tervené zeli a domaci bramborové noky
Péna z bilé a mlécné cokolady s physalis

M. D. Rettigova - 3chodavé menu

Staroceska kulajda s kiepeltim vajickem, houby a terstvy kopr

Spikovana teleci kyta na masle a zézvoru dle M.DRettigové, nastavovand kase, smazend cibulka
Domaci tiend babovka, malinova omacka

Gourmet - 4chodové menu

Amouse bouche - mini caprese, bazalkové pesto

Lososovy tatardk,citrénovy creme fraiche, listky salatu a toasty

Steak z vepfové panenky plnény slaninou, francouzsky peceny bramborovy koldg, restovany Spenat, liskova omatka
Fondant z horké ¢okolady, péna z manga a malinovy sorbet

Superior - 4chodové menu

Amouse bouche - kroketa z koziho syru, ¢ervena fepa a rukola

Hovézi carpaccio, parmazam, listky salatu, capary a toasty

Peteny steak z narského lososa, kvétdkovo brokolicové rag, Buerre Blanc omécka s kapary a koprem
Creme brule, malinova omacka a smetanova zmrzlina




Servirované menu

Predkrmy

Rillet z husich prsou a husiho séadlaljarni cibulka a chléb | Domaci pastika z husich jater, brusinkovy kom-
pot a dyfiovy chléb | Hovézi tatardk, tesnek a topinky | Lososovy tatarak, creme fraiche, listky salatd,
toasty | Kozi syr s marinovanou tervenou fepoul rukola, pinie, balsamico redukce | Hovézi carpaccio,
rukola, parmazan bazalkové pesto, toasty | Silny hovézi vyvar, jatrové knedlicky, domaci nudle a zelenina
BIO polévka z ctervené totky, koienova zelenina a zakysana smetana | Houbové cappuccino, slana grissini
a lanyzovy olej | Staroteska kulajda, kfepelti vajitko, zakysana smetana a houby | Zeleninové chla-
zené gaspacho, tesnekoveé aioly | Bramborové polévka, lesni houby | Caesar salat, bylinkové krutony

a grilované kousky kufete | Listovy salat s cherry rajcaty, parmezan a grilovana stiedozemni zelenina |
Salat z cerstvych listk Spenatu, cesnekovo-kaparovy drezink, susena rajcata a parmezan




Hlavni jidla

Grilované filety ze pstruha z Litomyslskych sadek, citranova bramboravé kase a restavany cerstvy i
Spenat | Peteny steak z norského lososa, kvétakovo brokolicové ragu, Buerre Blanc ométka s kapary

a koprem | Svitkova na smetané, Spekovy knedlik a brusinky | Jeleni ragd na Sipkové omacce,

zemlovy knedlik s bylinkami a lesnimi houbami | Jeleni gulas, domaci bramboréacky a terstvy strouhany

kien | Hovézi litka na terveném ving, bramborové pyré a restovana kofenova zelenina | Konfitovane

kachni stehno | ¢ervené zeli a doméci bramborové noky | Smazeny teleci fizek, lehky bramborovy salat

a brusinky | Pomalu peceny vepiovy bok ve vlastni $tave, variace knedliki a kysané zeli | Krélik na

kofenoveé zeleniné a bylinkach, domaci bramborové krokety | Spikovana teleci kyta na masle a zézvoru

dle M.D.Rettigové, nastavovand kase, smazend cibulka | Steak z vepfové panenky plnény slaninou, francouzsky peteny bramborovy kolat, restovany $penét, liskova
oméatka | US Hunger steak, $touchané brambory s hrubou hoitici a burgundska omatka | Konfitovana husi prsa, Soulet z krup a hrachu, glazované $alotky, omatka
Pinot Noir

Dezerty

Tiramisu s terstvym ovocem | Cokoléddova péna, mutenkové coullis | Creme brale, malinova omacka a smetanova zmrzli na | Citranovy dortik, malinovy sorbet |
Panna Cotta, lesni ovoce | Fondant z hotké tokolady, vanilkova zmrzlina a malinova omatka | Vybeér zmrzlin a sorbetd | Syrovy talif, fikava marmelada, vlasské ofechy
a hroznoveé vino




CATERINGOVE PODMINKY

Menu a bufetové nabidky zahrnuji

Kuchaisky persondl | Obsluhujici personal veetné uniformy (dle pottu haosti a vybraného menu) |
Event manager | Cateringovy inventai: talite, piibary, sklenice, ubrousky a maly material |
Doprava po Litomysli

Potvrzeni konetného pottu osob
Nejpozdgji 3 pracovni dny pred akci

Platebni podminky
50% zaloha vsech objednanych cateringovych sluzeb | 14 dni pred akci | Doplatek na fakturu se splatnosti 14 dni po skonteni akce

Storno podminky
Storno od 15 do 8 dni pred akc | 50% celkového planovaného obratu
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